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ABSTRACT

hhe piloncilleros of the Huasteca Potosina have ventured into various forms of

production, from industrial piloncillo through cone processing to granulated
production, with the objective of adapting to the market and improving income.
This paper studies the existing piloncillero production systems in the localities of
Cruztujub, Fraccién Cruztujub and La Garza, Tancanhuitz, San Luis Potosi, with the
objective of analyzing the piloncillo production strategies by the rural families of these
localities as a way of adapting to the constant changes and requirements of the global
market and thus, being able to give continuity to their activity. According to the results
obtained, although improvements have been seen in the productive conversion of
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industrial piloncillo to granulated piloncillo, it is still insufficient to guarantee the
socioeconomic reproduction of rural farming families, therefore, the members tend
to conduct other activities such as the commercialization of agricultural products,
day labor activities and professions. It is important that the corresponding entities
promote the consumption of natural products made by farmers in order to boost
the peasant family economy.

KEYWORDS: Family economic unit, peasant production systems, piloncillo,
Huasteca Potosina

RESUMEN

os piloncilleros de la Huasteca Potosina han incursionado en diversas formas

de produccién de piloncillo industrial pasando por la elaboracién en cono, hasta
la produccién de granulado, con el objetivo de adecuarse al mercado y mejorar el
ingreso.Enestetrabajoseestudianlossistemasdeproducciénpiloncillerospresentes
en las localidades de Cruztujub, Fraccién Cruztujub y La Garza, Tancanhuitz, San
Luis Potosi, con el objetivo de exponer las estrategias de produccién piloncillera
que las familias campesinas de estas localidades han instrumentado como una
forma de adaptacién a los nuevos requerimientos del mercado, y asi poder dar
continuidad a su actividad. De acuerdo con los resultados obtenidos se han visto
mejoras en la conversién productiva de piloncillo industrial a piloncillo granulado,
sin embargo, atn resulta insuficiente garantizar la reproduccién socioeconémica
de las familias rurales campesinas, por lo tanto, los miembros tienden a realizar
otras actividades como la comercializacién de productos agricolas, jornales y
oficios. Es importante que las entidades correspondientes efectiien la promocién
en el consumo de productos naturales elaborados por campesinos para impulsar la
economia familiar campesina.

PALABRAS CLAVES: Unidad econ6émica familiar, sistemas de produccién campesina,
piloncillo, Huasteca Potosina.

®

INTRODUCTION

Sugar cane (Saccharum officinarum) is al-
most 100 % industrialized to obtain stan-
dard sugar, and to a greater extent to pro-
duce refined sugar’. The same is true for
ethanol production, while for the piloncillo

INTRODUCCION

La cafa de azacar (Saccharum officinarum)
es industrializada cerca del 100 % para la
obtencién de azucar estandar y ain mas
para la elaboraciéon de aztcar refinada .
Lo mismo sucede para la obtencién de eta-
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production, the processing is minimum,
allowing the preservation of nutrients.

Piloncilloisaproduct of 100 % natural or-
igin. It is elaborated through a productive
process that has notchanged considerably
since its beginnings, this is, it is sustained
under the same production principles,
but with different technification index.
Most of the mills in Mexico have limited
technification and are considered ancestral
(SADER, 2021).

The piloncillo production system begins
from the sugar cane sowing to the final
product. Main stages:

1. Raw material production.

a. The weeding of the mount needs
family work or to pay daily wages.
The wage labor is paid between $150.00
and $200.00 for the task (400 m2).
For this, the weeding costs between
$3 600.00 to $4 800.00. The weeding
could be developed by burning or cut-
ting firewood (which at the same time is
used as fuel to cook food). Approximate
cost: $2 500.00.

b. Sowing. The daily payment increas-
es due to the transport of the seed,
$300.00 for the task. The cost of the
seed is $5 000.00 per ha. The total cost
per ha is $6 900.00.

' The refining sugar process is measured with the percentage
of polarization (degree of purity). The greater the percentage
of polarity, the greater the refining sugar (Santiago-Guzman,
2018:9).

Santiago-Guzman, et al.

nol, mientras que, para la produccién de
piloncillo, el procesamiento es minimo, per-
mitiendo la conservacién de nutrientes.

El piloncillo es un producto de origen
100 % natural. Se elabora mediante un pro-
ceso productivo que no ha tenido grandes
cambios desde sus origenes, es decir, se
sustenta bajo los mismos principios de pro-
duccioén, pero con diferentes indices de tec-
nificacién. La mayoria de las moliendas en
México cuentan con tecnificaciéon limitada
y se consideran artesanales (SADER, 2021).

El proceso de produccién del piloncillo
empieza desde la siembra de la cafia de
azucar hasta la obtencién del producto
final. Principales etapas:

1. Produccion de la materia prima.

a. La tumba del monte requiere de tra-
bajo familiar o pago de jornales. El jor-
nal se paga entre $150.00 y $200.00 la
tarea (400 m2). Por lo tanto, la limpia
cuesta entre $3 600.00 a $4 800.00.
La limpia puede ser a través de la que-
ma o la pica para sacar lefia (que a su vez
es utilizada como combustible para la
coccién de alimentos). Costo aproxima-
do: $2 500.00.

b. Siembra. El pago del jornal se incre-
menta por el transporte de la semilla,
$300.00 la tarea. El costo de la semilla es

' El refinamiento del azticar se mide por el porcentaje de

polarizacién (grado de pureza). Cuanto mayor es el porcentaje
de polaridad mayor es el refinamiento del aztcar (Santiago-
Guzman, 2018: 9).
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c. First weeding. It consists of cleaning
the bad weed for the crop to grow. Cost:
between $3 600.00 to $4 800.00.

d. Resowing. cost:
$2700.00.

Approximate

e. Second weeding. Cost: between
$3 600.00 to $4 800.00.

f. Third weeding. Cost: between
$3 600.00 to $4 800.00.

The estimated total cost of production
per hectare is between $26 500.00 to
$31300.00.

2. Sourcing raw material. On average, two
days are needed to cut the equivalent of
two points of production? In other words,
20 cans of cane juice.

3. Extraction area of sugar cane juice.
The cane juice is extracted through an an-
imal-drawn or motorized mechanical pro-
cess. The residue of the cane is known as
bagasse. The bagasse is dried in the open
air to be used later as fuel to cook the juice.

4. Cooking area. The boiling point of the
cane juice concentrates sugars in the juice.

At this stage, the impurities are removed
according to the type of piloncillo to be pro-
duced. The removed amount depends on
the needed coloration. The lighter the col-
or, the greater the quality.

2 One point is equal to 10 cans of 19 liters of cane juice

on average.

de $5 000.00 por ha. El costo total por
ha, es de $6 900.00.

c. Primera limpia. Consiste en la lim-
pia de malezas para que el cultivo se
desarrolle. Costo: entre $3 600.00 a
$4 800.00.

d. Resiembra. Costo aproximado:
$2700.00.

e. Segunda limpia. Costo: entre
$3600.00 a $4 800.00.

f. Terceralimpia. Costo: entre $3 600.00
a $4 800.00.

El costo total estimado de produc-
ci6n por hectarea es entre $26 500.00 a
$31300.00.

2. Obtencion de la materia prima. En pro-
medio se necesitan dos dias para cortar el
equivalente de dos puntos de produccién?
Es decir, 20 latas de jugo de cafia.

3. Zona de extraccion de jugo de caiia de
azucar. El jugo de cana es extraido me-
diante un proceso mecéanico de traccién
animal o motorizado. El residuo de la cafia
se le conoce como bagazo. El bagazo se
deja secar al aire libre para ser utilizado
posteriormente como combustible para la
coccidn del jugo.

4. Zona de coccion. La ebullicién del jugo de
cafia concentra los aztcares en los jugos.

2 Un punto equivale a 10 latas de 19 litros de jugo de cana
en promedio.
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5. Packaging and storage. Once the honey
becomes piloncillo, it is molded in the case
of the traditional piloncillo (industrial or
cone-shaped), or it is pulverized in the case
of the granulated piloncillo.

In summary, the productive process is
conducted in the following way (Figure 1).

The piloncillo production, at global lev-
el, is leaded by India and in Latin Amer-
ica by Colombia. The panela production
in Colombia (as it is commonly known in

Santiago-Guzman, et al.

En esta etapa se retiran las impure-
zas de acuerdo con el tipo de piloncillo a
producir. La cantidad retirada se encuen-
tra en funcién de la coloracién reque-
rida. Entre mas claro, se considera de ma-
yor calidad.

5. Empaque y almacenamiento. Ense-
guida que la miel se convierte en pilon-
cillo, se moldea en el caso del piloncillo
convencional (industrial o en cono) o
se pulveriza en el caso del piloncillo
granulado.

Figure 1. Flow chart of the production process of the cane in piloncillo.
Figural. Diagrama de flujo del proceso de produccién de cafa en piloncillo.
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the country) was 1.3 million tons in 2018,
according to data from the Food and Ag-
riculture Organization of the United Na-
tions (FAO, 2018). The FAO calls piloncillo
non-centrifuged sugar.

According to the FAO (2018), in 2018,
Mexico was in third place in Latin Ameri-
ca with a production of 35.7 thousand tons.
The main producer states in 2019 (SIACON,
2020) were: San Luis Potosi, Oaxaca, and
Hidalgo. However, the produced amount
has decreased since 2015, because, this
year, a little more than 348 thousand tons
were produced, while in 2019, 319 thou-
sand tons of piloncillo were produced, in
this, an approximate decrease of 8 %.

San Luis Potosi is the main producer
of piloncillo in Mexico with a production of
177.8 thousand tons in 2019, which rep-
resents a participation of 56 % at national
level (SIACON, 2020).

The elaboration of piloncillo in San Luis
Potosi, is concentrated in the Huasteca
Potosina region, mainly in three munici-
palities: Coxcatlan, San Antonio and Tan-
canhuitz. Indigenous peoples have mainly
appropriated this activity, without leaving
aside the mestizo people, although with lit-
tle participation.

The Indigenous peoples from the Huas-
teca Potosina “knew, adopted and dissem-
inated the sugar cane cultivation, and they
also appropriated technology to process it”
(Aguilar, 2010: 91).

The piloncillo activity within this region
has been very important, because it is a

En resumen, el proceso productivo se
realiza de la siguiente manera (Figura 1):

La produccién de piloncillo en el mun-
do esliderada por India y en América Lati-
na por Colombia. La produccién de panela
en Colombia (como comtnmente se co-
noce en el pais) fue de 1.3 millones de
toneladas en 2018, segtn datos de la Or-
ganizacion de las Naciones Unidas para la
Alimentacién y la Agricultura (FAO, 2018).
La FAO denomina al piloncillo como aza-
car no centrifugada.

Segan la FAO (2018), México figuraba en
el tercer puesto en 2018 en América Lati-
na con una produccién de 35.7 mil tonela-
das. Los principales estados productores
en 2019 (SIACON, 2020) fueron: San Luis
Potosi, Oaxaca e Hidalgo. Sin embargo, la
cantidad producida ha disminuido desde
2015, ya que en este afno se produjeron un
poco méas de 348 mil toneladas, mientras
que en 2019 se produjeron 319 mil tone-
ladas de piloncillo, es decir, una caida de
aproximadamente 8 %.

San Luis Potosi es el principal productor
de piloncillo en México con una cantidad
producida de 177.8 mil toneladas en 2019,
que representa una participacién del 56 %
a nivel nacional (SIACON, 2020).

La elaboracién del piloncillo en el esta-
do potosino se encuentra concentrada en
la regién de la Huasteca Potosina, princi-
palmente en tres municipios; Coxcatlan,
San Antonio y Tancanhuitz. Esta actividad
ha sido apropiada principalmente por los
indigenas, sin dejar de lado los mestizos,
aunque con poca participacion.
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main source of income and work coin-
cides with the logic of the production fam-
ily units, in other words, the participation
of the family members becomes visible in
this activity as workforce in the productive
process, therefore, it impacts on the social,
cultural, and political dimensions of peas-
ant peoples dedicated to the elaboration
of this product.

Bad practices in the productive process
and false operations, such as miserable
conditions in which the production area
was located, and the introduction of for-
eign objects to the product (stones and
metals), were the main problems of this
activity (PDR, 2007).

In this sense, some government pro-
grams have undertaken the task of con-
ducting evaluations of this activity in or-
der to improve working conditions and
product quality, such as the Secretariat of
Social Development (SEDESOL by its acro-
nym in Spanish), the Secretaria de Desar-
rollo Agropecuario y Recursos Hidraulicos
(SEDARH, 2015), the Programa de Desar-
rollo Rural (PDR, 2007), etc.

Nevertheless, the piloncillo agribusiness
is still presenting difficulties for both pro-
duction and marketing. In production, due
to the lack of regulations of good manu-
facturing practices (GMP?) that is directly

% The Good Manufacturing Practices are a set of principles
and technical recommendations that are applied in food
processing to guarantee their safety and suitability to avoid
their adulteration. They are also known as “Good Production
Practices” (GPP) (Inter-American Institute for Cooperation
on Agriculture (IICA), 2009).

Santiago-Guzman, et al.

Los indigenas de la Huasteca Potosina
“conocieron, adoptaron y difundieron el
cultivo de la cana de azacar, y ademas se
apropiaron de la tecnologia para proce-
sarla” (Aguilar, 2010: 91).

La actividad piloncillera en esta regiéon ha
sido de gran importancia, ya que es fuente
principal de ingreso y el trabajo correspon-
de con la légica de las unidades familiares
de produccioén, es decir, la participacién de
los integrantes de la familia sale a relucir
en esta actividad como mano de obra en el
proceso productivo, por lo tanto, repercute
en las dimensiones sociales, culturales y
politicas de los pueblos campesinos dedica-
dos ala elaboracién de este producto.

Las malas practicas en el proceso produc-
tivo y manejos engafiosos tales como las
condiciones deplorables en las que se encon-
traban la zona de produccién y la introduc-
cién de objetos ajenos al producto (piedras y
fierros) eran de los principales problemas
que presentaba esta actividad (PDR, 2007).

En este sentido, algunos programas gu-
bernamentales se han dado a la tarea de
realizar evaluaciones de esta actividad con
el fin de mejorar las condiciones de trabajo
y la calidad del producto, tales como la Se-
cretaria de Desarrollo Social (SEDESOL), la
Secretaria de Desarrollo Agropecuario y Re-
cursos Hidraulicos (SEDARH, 2015), el Pro-
grama de Desarrollo Rural (PDR, 2007), etc.

No obstante, la agroindustria pilonci-
llera sigue presentando dificultades tanto
en la produccién como en la comercializa-
ci6n. En la produccién, por la ausencia de
normativas de buenas practicas de manu-
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expressed in the obtained product quality
and price, and in marketing, because the
existing intermediary and lack of diffusion
for this product.

Adding to the problems inherent to
the activity and the competition in the
sugar market, there are the introduction
and consumption of sweetening prod-
ucts such as high-fructose corn syrup
(JMAF) from the United States of America
(CONADESUCA, 2011, quoted by Santia-
go-Guzman, 2018: 12).

In this article, the results of this study
conducted in the localities of Cruztujub,
Fracciéon Cruztujub and La Garza, munici-
pality of Tancanhuitz, S.L.P.,, are presented,
whose aim is to expose the peasant strate-
gies for the piloncillo production, as well as
to identify the changes in this production
system and the capacity for adaptation on
the part of the farmers in face of the con-
stant movement of the global market.

STUDY AREA

In the municipality of Tancanhuitz is part
of the 17 municipalities that make up the
Huasteca Potosina (Figure 2).

In 2015, the municipality of Tancanhuitz
had 15 896 piloncillo producers (SEDARH,
2015), who represented 77 % of the popula-
tion and a harvested area with sugar cane
of 855 hectares (23 % of the total area).
The municipality has 223 localities and a
total area of 137 km?.

In 2020, the population of Tancanhuitz
was of 20 300 inhabitants (INEGI, 2020),

factura (BPM® que se manifiesta directa-
mente en la calidad del producto obtenido
y el precio, y en la comercializacién, por el
intermediarismo existente y la falta de di-
fusién de este producto.

Aunando a los problemas propios de la
actividad y la competencia en el mercado
del azicar, se encuentra la introduccién y
consumo de productos edulcorantes como
el jarabe de maiz de alta fructosa (JMAF)
procedentes de Estados Unidos de Améri-
ca (CONADESUCA, 2011, citado por Santia-
go-Guzman, 2018: 12).

En este articulo se presentan los resulta-
dos del estudio que se realiz6 en las locali-
dades de Cruztujub, Fraccién Cruztujub y
La Garza, municipio de Tancanhuitz, S.L.P,
cuyo objetivo es exponer las estrategias
campesinas en la produccién de pilonci-
llo, asi como identificar cuéles han sido los
cambios en dicho sistema de producciéon y
la capacidad de adaptabilidad de los pro-
ductores ante el constante movimiento del
mercado global.

ZONA DE ESTUDIO

El municipio de Tancanhuitz forma par-
te de los 17 municipios que conforman la
Huasteca Potosina (Figura 2).

% Las Buenas Practicas de Manufactura son un conjunto
de principios y recomendaciones técnicas que se aplican
en el procesamiento de alimentos para garantizar su
inocuidad vy aptitud para evitar su adulteracion. También
se les conoce como las “Buenas Practicas de Elaboracion”
(BPE) o las “Buenas Practicas de Fabricacién” (BPF)
(Instituto Interamericano de Cooperacion para la Agricultura
(IICA), 2009).
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Figure 2. Sketch of the community of Cruztujub, Fraccién Cruztujub and ejido La Garza,

San Luis Potosi.

Figura 2. Croquis de la comunidad de Cruztujub, Fracciéon Cruztujub y ejido La Garza, San

Luis Potosi.
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from which, 12 551 (61.8 %) of the total pop-
ulation over 3 years old, speak some Indig-
enous language. The most spoken Indige-
nous languages are Huasteco and Ndhuatl.
Huasteco has a majority with 7 251 inhab-
itants and Nahua with 5 297. In smaller
representation, there is the Totonaco with
three inhabitants (Data México, 2021).

The most important localities, according
to the number of inhabitants in the munici-
pality, are: Ejido las Armas with 903 inhab-
itants, Ejido San José Pequetzén with 716
inhabitants, Ejido Poytzén with 460 inhab-
itants, Cuatlamayan community with 460
inhabitants and Tamaletén community, all

O La Garza, Crutzujub and Fraccion Cruztujub

Source: Own elaboration with data from the fieldwork. /

Fuente: Elaboracidn propia con datos de trabajo de campo.

En 2015, el municipio de Tancanhuitz
contaba con 15 896 productores de pilonci-
llo (SEDARH, 2015), quienes representaban
el 77 % de la poblacién y una superficie cul-
tivada de cafa de aztcar de 855 hectareas
(23 % de la superficie total). El municipio
cuenta con 223 localidades y una superfi-
cie total de 137 km?

La poblacién en Tancanhuitz en 2020
fue de 20 300 habitantes (INEGI, 2020),
de los cuales 12 551 (61.8 %) del total de
la poblacién mayores de 3 afios hablan
alguna lengua indigena. Las lenguas in-
digenas mas habladas son huasteco y
nahuatl. Los huastecos forman la mayo-
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these are dedicated to the sugar cane culti-
vation to elaborate piloncillo (CEFIM, 2012).

In the study locations (Cruztujub, Frac-
cién Cruztujub and La Garza), a total pop-
ulation of 432 inhabitants (216 women and
216 men) in La Garza; 210 inhabitants (114
women and 96 man) in Cruztujub (INEGI,
2020) and Fraccién Cruztujub with three
inhabitants (two men and one woman),
was recorded.

In La Garza, 363 people (84 %) from 3 to
130 years speak some Indigenous language,
186 people (88.5 %) from 3 to 130 years
speak some Indigenous language in Cruztu-
jub (INEGI, 2020), and the three inhabitants
(100 %) of Fraccién Cruztujub, speak some
Indigenous language, in other words, it is a
predominantly Indigenous region.

These localities are at an approximate
distance from the municipal capital, 15 km
to La Garza, 16.5 km to Cruztujub and
17.5 to Fraccién Cruztujub. These are locat-
ed in the center part of la Huasteca Potosina
(La Garza - latitude 21° 38' 31.6" N and lon-
gitude 98° 56' 09.7" W; Cruztujub —latitude
21° 38' 08.6" N and longitude 98° 55' 30.0"
W and, Fraccién Cruztujub — latitude 21° 38'
14.0" N and longitude 98° 55' 12.9" W). The
rendzina soil type prevails, these are imma-
ture, dark, and shallow (10 a 50 c¢m) soils
(INECC, 2007) and it is associated with the
herbaceous secondary natural vegetation
of moist evergreen rainforest.

METHODOLOGY

This study has been developed as an es-
sentially descriptive research through a

ria con 7 251 habitantes y los nahuas con
5 297. En menor representacién se en-
cuentra el Totonaco con tres habitantes
(Data México, 2021).

Las localidades mas importantes segin
el nimero de habitantes en el municipio
son: Ejido las Armas con 903 habitantes,
Ejido San José Pequetzén con 716 habitan-
tes, Ejido Poytzén con 460 habitantes, co-
munidad Cuatlamayan con 460 habitantes
y Comunidad de Tamaletén, todas ellas se
dedican al cultivo de cafa de azicar para
la elaboracion de piloncillo (CEFIM, 2012).

En las localidades de estudio (Cruztujub,
Fraccién Cruztujub y La Garza) se regis-
tr6 una poblacién total de: 432 habitantes
(216 mujeres y 216 hombres) en La Garza;
210 habitantes (114 mujeres y 96 hombres)
en Cruztujub (INEGI, 2020) y Fraccién
Cruztujub de tres habitantes (dos hombres
y una mujer).

En La Garza, 363 personas (84 %) de 3
a 130 afos hablan alguna lengua indigena,
186 personas (88.5 %) de 3 a 130 afios ha-
blan alguna lengua indigena en Cruztujub
(INEGI, 2020) y los tres habitantes (100 %)
de Fraccion Cruztujub, hablan alguna len-
gua indigena, es decir, es una regién pre-
dominantemente indigena.

Estas localidades se encuentran a una
distancia aproximada de la cabecera muni-
cipal, 15 km a La Garza, 16.5 km a Cruztujub
y 17.5 a Fraccién Cruztujub. Se encuentran
localizados en la parte centro de la Huaste-
ca Potosina (La Garza - latitud 21° 38' 31.6" N
y Longitud 98° 56' 09.7" W; Cruztujub —lati-
tud 21° 38' 08.6" Ny longitud 98° 55' 30.0" W
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study-case methodology, which reveals
the adaptation process of peasants in face
of new productive forms through the adop-
tion of diverse types of technologies.

The needed information was obtained
from a mixed data collection model, this
is, the use of both qualitative and quanti-
tative techniques.

The most important qualitative tool was
field information because it allowed to es-
tablish an approach with peasant families
dedicated to elaborating this ancestral
product, as well as to record the piloncillo
productive process.

In the quantitative field, a question-
naire was used, it was applied to 60 farm-
ers that represent 90 % of the total region.
The objective and use of the results were
mentioned to each participant, who gave
previous consent to publish the informa-
tion gathered. The number of questionar-
ies was the result of a convenience sample,
which meets the specification pointed out
by Hernandez et al. (2014), who say that the
sample must show clarity in its delimitation.
The conduction of this tool was developed
between December 10th and 21st, 2020,
because, due to the COVID-19 pandemic, it
had to be postponed several times.

The applied questionnaire was self-
made and applied directly to all partici-
pants, in other words, it was not subjected
to pilot tests. It has five sections. Data of
the first section correspond to the family
ID that is aimed at knowing the general as-
pects of the family, the second one refers to
the socioeconomic information of peasant

Santiago-Guzman, et al.

y, Fraccién Cruztujub — latitud 21° 38' 14.0"
N y longitud 98° 55' 12.9" W). Prevalece
el tipo de suelo rendzina que son suelos
inmaduros, obscuros y poco profundos
(10 a 50 cm) (INECC, 2007) y se asocia con
la vegetacién natural secundaria herbacea
de selva alta perennifolia.

METODOLOGIA

El presente trabajo se ha realizado como
una investigacién fundamentalmente de
caracter descriptivo mediante una metodo-
logia de estudio de caso, que da cuenta del
proceso de adaptaciéon de los campesinos
a nuevas formas productivas mediante la
adopcién de diversos tipos de tecnologias.

La informacién requerida se obtuvo a
partir de un modelo mixto de recoleccién
de informacioén, es decir, tanto del uso de
técnicas cualitativas como cuantitativas.

La herramienta cualitativa mas impor-
tante fue la observaciéon de campo, ya que
permiti6é establecer un acercamiento con
las familias campesinas dedicadas a la
elaboraciéon de este producto ancestral,
asi como registrar el proceso productivo
del piloncillo.

En la parte cuantitativa se hizo uso de
un cuestionario aplicado a 60 productores
querepresentan 90 % del total enlaregion.
La finalidad y uso de los resultados fueron
senalados a cada uno de los participantes,
quienes otorgaron previo consentimien-
to a la publicacién de la informacién re-
cabada. La cantidad de cuestionarios fue
resultado de un muestreo por convenien-
cia, el cual cumple con las especificacio-
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families (the type of manufactured pilon-
cillo, the government supports the farmer
has, and the organization forms), the third
section correspond to the characteristics
of the production area, the fourth section
involves the productive forms in order to
know general aspects of the raw material
production and, finally, the fifth section
is related to the piloncillo production and
marketing (productive conversions in the
adoption of new technifications, destina-
tion of the piloncillo production and gener-
al aspects regarding the feeling of farmers
regarding this activity).

The data analysis consisted of the com-
paration of results between traditional
piloncillo producers and granulated pilon-
cillo producers.

The information analysis was conducted
through the IBM SPSS Statistics 26 statisti-
cal package, together with Microsoft Excel.

RESULTS AND DISCUSSION

The results of this study are presented, the
characterization of the products from the
type of manufactured piloncillo, the trans-
formation in the production equipment and
the typical characteristics of the trapiche,
extraction and cooking areas, the socioeco-
nomic repercussions, and organizations
from the adoption of piloncillo production
systems with technological modifications.

PEASANT FAMILY UNITS AND
PILONCILLO PRODUCERS

The average age of the 60 piloncillo
producers in the localities of Cruztujub,

nes que sefalan Herndndez et al. (2014),
quienes indican que la muestra debe hacer
ver claridad en su delimitacién. La aplica-
ci6én de este instrumento se realizé entre el
10y el 21 de diciembre de 2020, ya que por
la pandemia COVID-19, tuvo que poster-
garse en varias ocasiones.

El cuestionario aplicado fue elabora-
cién propia y aplicado de manera directa
a todos los participantes, es decir, no fue
sometido a pruebas de pilotaje. Consta de
cinco secciones. Los datos de la primera
seccion corresponden a la cédula familiar
que tiene por objetivo conocer los aspec-
tos generales de las familias, la segunda
refiere a la informacién socioeconémica
de las familias campesinas (el tipo de pi-
loncillo elaborado, los apoyos de gobierno
con los que cuenta el productor y las for-
mas organizativas), la tercera seccién co-
rresponde a las caracteristicas de la zona
de produccidn, la cuarta seccién atafie las
formas productivas con el fin de conocer
aspectos generales de la produccién de la
materia prima y, por ultimo, la quinta sec-
cidén se relaciona con la produccién del pi-
loncillo y la comercializacién (conversio-
nes productivas en la adopcién de nuevas
tecnificaciones, destino de la produccién
piloncillera y aspectos generales en cuan-
to al sentir de los productores respecto a
la actividad).

El estudio de los datos consistié en la
comparacion de resultados entre produc-
tores de piloncillo convencional y pro-
ductores de piloncillo granulado.

El anélisis de la informacién se reali-
z6 mediante el paquete estadistico IBM
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La Garza and Fraccién Cruztujub is 56
years, and it ranges from 37 to 56 years old.
In Table 1 below, the number of members
per family unit that produces piloncillo,
is summarized.

Men have greater participation in this
activity (95 %) than women (5 %).

Santiago-Guzman, et al.

SPSS Statistics 26 en conjunto con Micro-
soft Excel.

RESULTADOS Y DISCUSION

Los resultados del presente estudio se pre-
sentan, en primer lugar, la caracterizacién
de los productores a partir del tipo de pilon-

Table 1. Distribution of members per peasant family unit that produces piloncillo.
Cuadro 1. Distribucién de integrantes por unidad familiar campesina productora de piloncillo.

Number of members per family /
Numero de miembros por familia

Number of families /
Nimero de familias

%

1

Total /Total
Average / Promedio

Mode / Media

2

13

14

10

10

60

3.9

22

23

17

17

100

23

Source: Own elaboration with fieldwork data. /

Fuente: Elaboracion propia con datos de trabajo de campo.
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Chart 1. Typology of piloncillo producers according to their locality and type of manufac-
tured piloncillo.

Grafical. Tipologia de productores de piloncillo segain localidad de procedenciay tipo de
piloncillo elaborado.

Education level of piloncillo producers / Nivel de escolaridad de productores de piloncillo

e None / Ninguno
- 14%
High school / Bachillerato -
13%

Secondary school / Secundaria —
45%

;Elementary school / Primaria
28%

Source: Own elaboration with fieldwork data. /
Fuente: Elaboracion propia con datos de trabajo de campo

Chart 2. Typology of piloncillo producers according to their locality and type of manufac-

tured piloncillo.
Grafica 2. Tipologia de productores de piloncillo segin localidad de procedencia y tipo de
piloncillo elaborado.

Typology / Tipologia

ula Garza u Fraccion Cruztujub

Traditional / 2
Convencional 0

Cruztujub

Piloncillo

Granulated /
Granulado

19 I

Number of farmers / Nimero de productores

Source: Own elaboration with fieldwork data. /
Fuente: Elaboracidn propia con datos de trabajo de campo

cillo elaborado, las trasformaciones en el
equipamiento de produccién y las caracte-

In general terms, two types of farmers
were identified according to the type of

manufactured piloncillo: traditional pilon-
cillo producer (he elaborates industrial
piloncillo and cone-shaped piloncillo) and
granulated piloncillo producer. The distri-
bution is presented in Chart 2.

risticas generales del trapiche, las zonas de
extraccién y coccion, las repercusiones so-
cioeconémicas y organizaciones a partir de
la adopcién de sistemas de produccién pi-
loncillera con modificaciones tecnolégicas.
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Two of the traditional piloncillo produc-
ers said they know the granulated pilon-
cillo productive process; however, they
could not adapt to the exigencies needed
to obtain a quality product, therefore, they
returned to the traditional production.
The other six said they ignore the produc-
tion system, nevertheless, they are willing
to learn, because they pointed out that
this product has a higher price than the
traditional one.

It is important to highlight that, from the
52 farmers that produce granulated pilon-
cillo, 46 dedicate completely to the elab-
oration of this product, one of them also
produces industrial piloncillo, two also pro-
duce cone-shaped piloncillo and three of
them elaborate the three types of piloncillo.

Although the granulated piloncillo has
a higher price than the traditional one,
peasant families said that the production
of certain types of piloncillo is based on the
market demand.

This means that, although the price of
the granulated piloncillo is greater than the
traditional one, the market does not de-
mand the expected amount. By not having
a permanent buyer, peasant families have
to resort to the production of another type
of piloncillo even when it represents a de-
crease in their income.

CONDITIONS OF THE TRAPICHE

The GMPs are focused on product quality
and safety. In the case of the piloncillo elab-
oration, it is essential not to have contami-
nants that harm human health.

Santiago-Guzman, et al.

UNIDADES FAMILIARES CAMPESINAS Y
PRODUCTORES DE PILONCILLO

La edad promedio de los 60 productores
de piloncillo en las localidades de Cruztu-
jub, La Garza y Fraccién Cruztujub es de
56 afios y oscilan entre los 37 y 56. A con-
tinuacién, en el Cuadro 1 se resume el na-
mero de miembros por unidad familiar
productora de piloncillo.

Los hombres son los que tienen mayor
participaciéon en esta actividad (95 %) que
las mujeres (5 %).

En términos generales se identificaron
dos tipos de productores de acuerdo con el
tipo de piloncillo elaborado: productor de
piloncillo convencional (elabora piloncillo
industrial y en cono) y productor de pilon-
cillo granulado. La distribucién se presen-
ta en la Grafica 2.

Dos de los productores de piloncillo
convencional senalaron conocer el pro-
ceso productivo del piloncillo granulado,
sin embargo, no pudieron adaptarse a
las exigencias requeridas para la obten-
ciéndeunproductodecalidad, porlotanto,
regresaron a la produccién del convencio-
nal. Los otros seis indicaron desconocer
el sistema de produccién, no obstante, se
encuentran en la disposicion de instruirse
ya que, senalaron que este producto tiene
mayor precio respecto al convencional.

Es importante destacar que, de los 52
campesinos que producen granulado,
46 se dedican por completo a la elabora-
cién de este producto, uno también pro-
duce industrial, dos también producen
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Under this premise, the incorporation
of modern technologies in the piloncillo
elaboration process has revolutionized
the work conditions and directly impacts
on the obtention of a higher quality and
safety product. The recent technologies
have been reflected especially in the ma-
terial of the production tools and equip-
ment, as well as in the incorporation of the
motorized mill.

Government programs such as the Stra-
tegic Project for Food Security (SPFS) have
assisted families from these localities in
the productive process. The recommen-
dation provided is aimed at the material
change for the tools used in the cooking
area, mainly in the paila or puntera.

The paila is an essential tool for the pilon-
cillo production in these localities because
it contains sugar cane juice for a long time
until it becomes honey. As this process of
transformation takes place, it is funda-
mental that the material does not release
any type of toxic product that affects hu-
man health. The stainless steel prevents
this issue that was frequently presented
with galvanized sheet.

The totality of granulated piloncillo pro-
ducers has acquired pailas of stainless
steel, while from the traditional piloncillo
producers, two still use pailas of galvanized
sheet. It should be noted that the two tradi-
tional piloncillo producers that use this type
of material, do not have enough budget to
afford the expenditure, because the cost of
these type of pailas is high compared to the
conventional one. However, they are willing

en cono y tres elaboran los tres tipos
de piloncillo.

Si bien el piloncillo granulado tiene ma-
yor precio sobre el convencional, las fami-
lias campesinas manifestaron que la pro-
duccién de determinado tipo de piloncillo
se encuentra en funcién de la demanda
del mercado.

Esto significa que, a pesar de que el pre-
cio del granulado es mayor que el conven-
cional, el mercado no demanda la cantidad
esperada. Al no contar con un comprador
permanente, las familias campesinas tie-
nen que recurrir a la produccién de otro
tipo de piloncillo aun cuando representa
una disminucién en su ingreso.

CONDICIONES DEL TRAPICHE

Las BPM persiguen la calidad e inocuidad
de los productos. Para el caso de la elabo-
racion del piloncillo resulta primordial no
contar con contaminantes que perjudi-
quen la salud humana.

Bajo esta premisa, la incorporaciéon de
nuevas tecnologias en el proceso de elabo-
racién del piloncillo ha venido a revolucio-
nar las condiciones de trabajo y repercute
directamente en la obtencién de un pro-
ducto con mayor calidad e inocuidad. Las
nuevas tecnologias se han visto reflejadas
especialmente en el material de las herra-
mientas y equipo de produccién, asi como
la incorporacién del molino motorizado.

Programas gubernamentales como el
Proyecto Estratégico de Seguridad Alimen-
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to obtain this instrument because they are
aware that the use of this type of material
increases the product quality.

The production performance has been
improved in terms of the time spent on
elaborating piloncillo, because if the mo-
torized mill is used, the extraction time de-
creases, from fourto six hours. Thisadvan-
tage has been noticed and appreciated by
farmers, because more than 50 % (35/60)
of them already have a motorized mill. In
addition to a significant difference regard-
ing the time in the use of this new equip-
ment with improvements, it also favors
the safety of the product obtained, be-
cause with the animal drawn mill, the an-
imal can contaminate the juice obtained
when it raises dust and remains of fecal
feces in its path.

In order to prevent possible contam-
inants to the product, the need for a roof
has been expressed, both in the extraction
and in the cooking areas.

Peasant families have reacted to the
recommendation, because of the 52 gran-
ulated piloncillo producers, 28 have roof-
ing sheets, 13 have palm roofs, three have
mixed roofing and eight still produce in
the open air. Of the eight traditional pilon-
cillo producers, one has a palm roof, four
have roofing sheets and three produce in
the open air.

ACCESS TO RAW MATERIAL

15 farmers were identified with a cultivat-
ed area with sugar cane between O - 0.5 ha,

Santiago-Guzman, et al.

taria (PESA) han asistido en el proceso
productivo a las familias de estas locali-
dades. La recomendacién proporcionada
se encamina al cambio de material de las
herramientas utilizadas en la zona de coc-
cidén, principalmente en la puntera.

La puntera es un instrumento indispen-
sable en la producciéon de piloncillo en
estas localidades, ya que contiene el jugo
de cana durante un largo tiempo hasta
convertirse en miel. En tanto que se lleva
a cabo este proceso de transformacion, es
primordial que el material no desprenda
ningan tipo de producto téxico que afecte
la salud humana. El acero inoxidable pre-
viene este problema que se presentaba fre-
cuentemente con la lamina galvanizada.

La totalidad de los productores de pilon-
cillo granulado han adquirido punteras de
acero inoxidable, mientras que los produc-
tores de tipo convencional, dos contintian
utilizando punteras de lamina galvanizada.
Es preciso senalar que los dos productores
de piloncillo convencional que siguen uti-
lizando este tipo de material, no cuentan
con el presupuesto suficiente para solven-
tar el gasto, ya que, el costo de este tipo de
punteras es elevado en comparacién con
el convencional. No obstante, no se han
cerrado a la posibilidad de la obtencién de
este instrumento pues estdn conscientes
que el uso de este tipo de material aumenta
la calidad del producto.

El desemperio de la produccién se ha
visto mejorado en cuanto al tiempo dedi-
cado a la elaboracién del piloncillo, ya que
si se utiliza el molino motorizado se reduce
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ten farmers between 0.6 - 1 ha; 20 farm-
ers between 1 - 1.5 ha; 13 farmers between
1.6 — 2 ha and, two farmers between
2.1-25ha.

The total area of the farmers is 3.7 ha, on
average, which implies that the area aimed
at the sugar cane cultivation almost reach-
es the average hectare (1.09 ha). Regarding
the remining of the total area, one part is
used to sown corn and beans and the oth-
er part is intact for the log utilization, the
main fuel in the homes.

90 % of the farmers (54) obtain the raw
material in an independent way, this is,
they have their own plots where they grow
sugar cane.

However, in the case of those who do not
have means of production and workforce
(10 %), there is a form of work known as
halves or a medias, of which, there are two
modalities: 1) day laborers that do not have
plots or equipment, they work for an own-
er of sugar cane plantations, who does not
intervene in any stage and the profit is dis-
tributed, the half for the owner and the half
for the worker; 2) a person that has equip-
ment and another that produces cane, de-
velop the production work together and
the profit is equal for both. Even if the pro-
ducer buys the sugar cane plantation, it is
also called halves.

VARIETIES OF SUGAR CANE USED FORTHE
PILONCILLO PRODUCTION.

The main varieties of sugar cane within the
Huasteca Potosina according to Arcudia

el tiempo de extraccién de entre cuatro a
seis horas. Esta ventaja ha sido percibida y
apreciada por los campesinos, ya que, mas
de 50 % (35/60) de productores ya cuen-
ta con molino motorizado. Ademas de una
importante diferencia de tiempo en la uti-
lizacién de este nuevo equipo con mejoras,
también favorece la inocuidad del produc-
to obtenido, ya que, con el molino de trac-
ci6n animal, la bestia puede contaminar el
jugo obtenido al levantar polvo y restos de
heces fecales a su paso.

Para prevenir los posibles contaminantes
al producto, se ha manifestado la necesidad
de contar con techado, tanto en la zona de
extraccién, como en la zona de coccién.

Las familias campesinas han reacciona-
do ante las recomendaciones ya que, de
los 52 productores de piloncillo granulado,
28 cuentan con techado de lamina, 13 con
palma, tres tienen techado mixto y ocho
aun producen al aire libre. De los ocho pro-
ductores de piloncillo convencional uno
cuenta con techado de palma, cuatro con
lamina y tres producen al aire libre.

ACCESOA LA MATERIA PRIMA

Se identificaron 15 productores con una
superficie cultivada de canar de azlcar
entre O - 0.5 ha, diez productores entre
0.6 - 1 ha; 20 productores entre 1 - 1.5 ha; 13
productores entre 1.6 — 2 hay, dos produc-
tores entre 2.1 — 2.5 ha.

La superficie total de los productores
en promedio es de 3.7 ha, lo cual implica
que la superficie dedicada al cultivo de
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et al. (2018) are the CP 72-2086 (21 %), the
ZMEX 55-32 (50.6 %) and others (Mex 69-
260, Mex 79-431, Mex 68-P- 23, Mex 57-
473, RD 75-11, SP 70-1284).

The sugar cane production within the
study areas is conducted under dryland
farming conditions. For this reason, it is
important to correctly select the variety to
be grown, because it is a determinant fac-
tor to continue with the activity.

In the study localities, the ZMex55-32,
RD 75-11, POJ and CP 72-2086 are present.
The most used variety is the ZMex55-32,
because it is resistant to drought and does
not allow the development of weeds. This
variety has favored the needs of the farm-
er, because it adapts to soils and climato-
logical conditions of the studied area.

SOCIO-ECONOMIC AND ORGANIZATIONAL
ANALYSIS IN THE PILONCILLO PRODUCTION
INTANCANHUITZ

The application of innovative technologies
in the piloncillo productive process im-
pacts directly on the income improvement
of peasant families and, thus, the transfor-
mation of the organization of farmers and
their economy in general.

The prices per kilogram were obtained
during the period in December , from the
10th to the 21st, 2020. The price range of
the three types of piloncillo does not have
a significant difference in the purchase be-
tween intermediaries and the organization
of farmers “Sociedad cooperativa Agro-
productores de Tancanhuitz, S.C. de R.L”

Santiago-Guzman, et al.

cafia de az(car apenas alcanza la hectarea
en promedio (1.09 ha). El restante de la su-
perficie total una parte es utilizada para la
siembra de maiz y frijol y otra se mantiene
intacta para el aprovechamiento de lefios,
principal combustible en los hogares.

90 % de los productores (54) obtienen
la materia prima de manera independien-
te, es decir, los productores cuentan con
parcela propia donde cultivan la cafia
de azucar.

Sin embargo, para el caso de los que no
cuentan con los medios de produccién y
mano de obra (10 %), existe una forma de
trabajo que se le conoce a medias, de la
cual hay dos modalidades: 1) jornaleros
que no tienen parcela ni equipo trabajan
para un duefio de cafiaveral quien no in-
terviene en ninguna etapa y la utilidad
se reparte mitad para el duefio y mitad
para el trabajador; 2) una persona que
posee equipo y otra que produce cafia
realizan el trabajo de produccién en con-
junto y la utilidad es en partes iguales
para cada uno. Inclusive si el productor
compra el cafiaveral también se denomi-
na a medias.

VARIEDADES DE CANA DE AZUCAR
UTILIZADAS EN LA PRODUCCION DE
PILONCILLO

Las principales variedades de cafia de aza-
car presentes en la Huasteca Potosina se-
gan Arcudia et al. (2018) son la CP 72-2086
(21 %), la ZMEX 55-32 (50.6 %) y otras (Mex
69-260, Mex 79-431, Mex 68-P- 23, Mex 57-
473, RD 75-11, SP 70-1284).
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The profit margin of those organized is
slightly higher than that of the indepen-
dents (Table 2).

The importance of the cooperative soci-
ety consists in the economic security be-
cause the payment for the manufactured
product is immediate or of against delivery.
On the contrary, the intermediaries depend
on the small buyers and the requested qual-
ity, which leads to the fact that in prolonged
periods, there is no product purchasing.

The average price of the kilogram of
industrial or black piloncillo was $11.11
(minimum $5.00, maximum $14.00), of
white or cone-shaped piloncillo, it was
$12.75 (minimum $10, maximum $14.00),
of the powdered-granulated piloncillo, it
was $15.74 (minimum $12.00, maximum
$17.00), of the borona-granulated piloncil-
lo, it was $15.35 (minimum $14.00, maxi-
mum $16.00). The granulated piloncillo
producers receive higher incomes that
those of the traditional piloncillo.

La produccién de cafia de azdcar en
las localidades de estudio se realiza en
condicién de temporal. Por esta razén, es
importante realizar la seleccién correcta
de la variedad a cultivar, ya que es factor
determinante para la continuidad de la
actividad.

En las localidades de estudio se encuen-
tran presentes la ZMex55-32, RD 75-11, POJ
y CP 72-2086. La variedad maés utilizada es
la ZMex55-32, ya que es resistente a las
sequias y no permite el desarrollo de ma-
lezas. Esta variedad ha favorecido las ne-
cesidades del productor, dado que se ha
adaptado a los suelos y condiciones clima-
tolégicas de la zona estudiada.

ANALISIS SOCIOECONOMICOS Y
ORGANIZACIONALES EN LA PRODUCCION
DE PILONCILLO EN TANCANHUITZ

La aplicacién de nuevas tecnologias en el
proceso productivo del piloncillo repercu-
te directamente en la mejora del ingreso

Table 2. Price distribution between organized and non-organized farmers according to the type

of manufactured piloncillo.

Cuadro 2. Distribucién de precios entre productores organizados y no organizados segtn el tipo

de piloncillo elaborado.

Non-organized / No organizados

Granulated / Granulado Cone/ Cono

$ 15.53 $ 11.00

Organized / Organizados
Granulated / Granulado Cone/ Cono
$15.83 $ 13.00

Source: Own elaboration with data from the fieldwork. /
Fuente: Elaboracidn propia con datos de trabajo de campo.
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Table 3. The relationship of the farmers according to the type of manufactured piloncillo and the
amount of points made per production day.

Cuadro 3. Relacién de productores de acuerdo con el tipo de piloncillo elaborado y la cantidad de
puntos realizados por dia de produccion.

Point made per Number of industrial ~ Number of cone-shaped ntlltzr::azeri?(fn?crialio
production day / piloncillo producers/  piloncillo producers / roducersp/ Nimero Total /
Puntos elaborados  Niimero de productores Ntimero de productores P de productores de Total
por dia de produccion  de piloncillo industrial  de piloncillo en cono ce pre
piloncillo granulado
1 5 3 24 32
2 0 0 25 25
2-3 0 0 1 1
3 0 0 2 2
Total 5 3 52 60

Source:0wn elaboration with data from the fieldwork. /
Fuente: Elaboracion propia con datos de trabajo de campo.

Table 4. Estimated yield, price, and average income of piloncillo.
Cuadro 4. Rendimiento, precio e ingreso promedio estimado de piloncillo.

Black orindus-  White or cone-sha- G;7:’:|:ial;:c/i
trial piloncillo / ped piloncillo | q’iloncillo Total /
Piloncillo indus-  Piloncillo en cono ranulado u Total
trial 0 negro o blanco g .
oro molido
Average yield (kg) /
Rendimiento promedio (kg) 402 394 391 32
Average price ($)/ Precio promedio ($) $11.11 $12.75 $15.74 25
Averageincomg per pointofproductioq,/ $446.9 $ 502.0 $615.1 1
Ingreso promedio por punto de produccion
Average income per ha/ Ingreso promedio § 44,686.89 §50,203.13 §61,507.08 )

por ha

Source:0wn elaboration with data from the fieldwork./
Fuente: Elaboracién propia con datos de trabajo de campo.
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Assumption of the tables 3 and 4:

If a granulated piloncillo producer elab-
orates three points in one day, with and
average production of 39.1 kg per point,
then, the farmer obtains 117.3 kg per pro-
duction day, and if he produces three
times a week, he obtains 352 kg approx-
imately that, in monetary terms, means
a gross income of $5 630.4. Under the
previous assumption, 33.3 weeks of pro-
duction are needed to harvest one hect-
are of cultivated area with sugar cane.
Under this assumption, the farmer has to
use a motorized mill because it optimizes
the grinding time. Also, the family work-
force is important to cut the cane.

However, this work intensity has disad-
vantages because it shortens the cane har-
vest, because the plots of sugar cane are
small (1.2 ha on average) and, thus, the
rest of the year, the farmer and his family
are unemployed.

Therefore, the peasant family has devel-
oped its own logic that consists in slowing
down the work intensity and, in this way,
obtaining constant incomes throughout
the year.

The family income mainly comes from
the piloncillo production and marketing
(76 %) during the cane harvest, the rest con-
sists in complementary activities developed
by the family members such as marketing
of crops from backyard gardens (yucca,
pequin pepper, pumpkin, orange), self-con-
sumption products (corn and bean), wage
labor, occupations (masonry, carpentry,
electrician, sawyer), beekeeping, federal

de las familias campesinas y, por tanto, la
transformacién en la organizaciéon de los
productores y en su economia en general.

Los precios por kilogramo fueron ob-
tenidos durante el periodo de 10 al 21 de
diciembre de 2020. El rango de precios
de los tres tipos de piloncillo no tiene gran
diferencia en la compra entre intermedia-
rios y la organizacién de productores “So-
ciedad cooperativa Agroproductores de
Tancanhuitz, S.C. de R.L.. El margen de ga-
nancia de los organizados es ligeramente
mayor que los independientes (Cuadro 2).

La importancia de la sociedad coopera-
tiva radica en la seguridad econémica, ya
que el pago por el producto elaborado es
de manera inmediata o en contra entrega.
En cambio, los intermediarios se encuen-
tran en funcién de los pequefios compra-
dores de la regién y la calidad solicitada, lo
cual conlleva a que en periodos largos no
hay compra del producto.

El precio promedio del kilogramo del pi-
loncillo industrial o negro fue de $11.11 (mi-
nimo $5.00, maximo $14.00), del piloncillo
blanco o en cono fue de $12.75 (minimo $10,
maéaximo $14.00), del piloncillo granulado en
polvo fue de $15.74 (minimo $12.00, méaxi-
mo $17.00) del piloncillo granulado en boro-
nas fue de $15.35 (minimo $14.00, maximo
$16.00). Los productores de piloncillo gra-
nulado perciben mayores ingresos que los
productores de piloncillo convencional.

Supuesto de las tablas 3y 4:

Si un productor de piloncillo granulado
elabora tres puntos en un dia con un pro-
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support (pension for the elderly) and na-
tional shipments of family members.

According to the previous estimates and
under the assumption that homes main-
tain the agricultural seasonality (Boltvinik,
2007), the income obtained by the piloncil-
lo production is $1 453.18 per capita each
month. The average income per capita,
per month, according to the type of pilon-
cillo produced, is distributed in the follow-
ing way: a) industrial piloncillo: $1 066.61;
b) cone-shaped piloncillo: $625.56 and,
¢) granulated piloncillo: $1 535.05.

Despite receiving greater incomes in the
granulated piloncillo manufacture, com-
pared to the traditional piloncillo market-
ing, the value per capita of this activity,
does not reach the value of the poverty
line per rural incomes (food basket) deter-
mined by the National Council for the Eval-
uation of Social Development Policy (CO-
NEVAL by its acronym in Spanish, 2022),
since in 2022, it was $1,625.57 per capita,
in other words, it is not enough to complete
the well-being of families.

CONCLUSIONS

Producer families of both traditional pilon-
cillo and granulated piloncillo, use family
workforce to manufacture this product.
They have a total average area of 3.73 hect-
ares and an average cultivated area with
sugar cane of 1.2 hectares. Even though the
piloncillo elaboration represents the main
economic activity for the sustenance of the
family, the relatives look for other activities
as source of income to complement the
family reproduction. Due to these charac-
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medio de produccién de 39.1 kg por pun-
to, entonces el productor obtiene 117.3 kg,
por dia de produccién y si produce tres
veces a la semana, obtiene 352 kg aproxi-
madamente que, en términos monetarios
significa un ingreso bruto de $5 630.4.
Bajo el supuesto anterior, se requieren
33.3 semanas de produccién para cose-
char una hectarea de superficie cultiva-
da de cafia de azucar. Bajo este supuesto,
el productor tiene que utilizar molino
motorizado ya que optimiza el tiempo
de molienda, ademas necesita contar con
la mano de obra familiar para el corte
de la cafia.

Sin embargo, esta intensidad de trabajo
tiene desventajas ya que, acorta la zafra,
puesto que las parcelas de cana de azGcar
son pequenas (1.2 ha en promedio) y, por
tanto, el resto del afo el productor y su fa-
milia se desemplean.

Por lo tanto, la familia campesina ha de-
sarrollado su propia l6gica que consiste en
bajar la intensidad de trabajo y de esta ma-
nera percibir ingresos de manera constan-
te durante todo el afo.

El sustento de las familias campesinas
proviene principalmente de la produccién
y comercializacién del piloncillo (76 %) du-
rante el periodo que dura la zafra, el resto
se compone con actividades complemen-
tarias realizadas por los miembros de la
familia tales como comercializacién de co-
sechas de huertas de traspatio (yuca, chile
piquin, calabaza, naranja), productos de
autoconsumo (maiz y frijol), jornales, ofi-
cios (albafiileria, carpinteria, electricista,
serrador), apicultura, apoyo federal (pen-
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teristics that the studied population pres-
ents, it is pertinent to identify it as peasant
family economic units.

PEASANT STRATEGIES IN THE PILONCILLO
PRODUCTION

The peasant strategies of the piloncillo pro-
ducers from the localities of Cruztujub,
Fracciéon Cruztujub and La Garza, belong-
ing to the municipality of Tancanhuitz, S.
L. P, have focused on the acquisition of
technological innovations, in order to give
continuity to the piloncillo activity that has
identified and classified them as part of
the piloncillo microregion from the Huas-
teca Potosina. The changes incorporated
during the productive process of this ac-
tivity have been part of the peasant strate-
gies to continue this activity and, therefore,
provide for the family.

Technologies applied in the three pilon-
cillo production systems (industrial, cone-
shaped and granulated) are visible in the
obtained product quality. Technological
changes and technologies in work routines
have fostered the productivity increase in
the granulated piloncillo production.

CHANGES IN THE PILONCILLO PRODUCTION
SYSTEM

The main changes implemented from one
production system to another have been
presented mainly in the type of material of
the tools used for the productive process.
In the traditional piloncillo production,
tools principally made of galvanized sheets
were used, like the paila. This recipient is
part of the essential instruments to manu-

sién de adultos mayores) y envios naciona-
les de familiares.

De acuerdo con las estimaciones ante-
riores y bajo el supuesto que los hogares
costean la estacionalidad agricola (Boltvi-
nik, 2007), el ingreso obtenido por la pro-
duccién de piloncillo es de $1 453.18 men-
suales per cépita. El ingreso promedio per
capita mensual segun el tipo de piloncillo
producido se distribuye de la siguiente ma-
nera; a) piloncillo industrial: $1 066.61; b)
piloncillo en cono: $625.56 y, c) piloncillo
granulado: $1 535.05.

A pesar de percibir mayores ingresos en
la elaboracién de piloncillo granulado en
comparacién con la comercializaciéon del
piloncillo convencional, el valor per capita
de esta actividad no alcanza el valor de la
linea de pobreza por ingresos (canasta ali-
mentaria) rural determinado por el Conse-
jo Nacional de Evaluacién de la Politica de
Desarrollo Social (CONEVAL, 2022), ya que
en el ano 2022 fue de $1 625.57 per capita,
es decir, no es suficiente para completar el
bienestar de las familias.

CONCLUSIONES

Las familias productoras tanto de pilon-
cillo convencional como de tipo granu-
lado utilizan mano de obra familiar para
la elaboracién de este producto. Cuen-
tan con una superficie promedio total
de 3.73 hectareas y una superficie culti-
vada de cana de aztcar promedio de 1.2
hectareas. Aun cuando la elaboracién de
piloncillo representa la principal actividad
econdmica para el sustento de la familia,
los miembros buscan otras actividades
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facture the product because it contains the
cane juice form the beginning to the end
during the cooking process, which means,
it has direct contact with the product. This
type of material tends to release toxic sub-
stances due to constant use, such as rust,
which are dangerous for human health.

The low productivity of this activity is
due to, on one side, to the use of little tech-
nical equipment in the piloncillo elabora-
tion process as in the case of the animal
drawn mills that, only in the cane juice
extraction, it delays between four to six
hours more compared to the use of mo-
torized mills. On the other side, the vari-
eties of sugar cane grown in this region
(ZMex55-32, RD 75-11, POJ and CP 72-208)
are traditional, there is not an inclusion of
new varieties that contribute to the agri-
business efficiency and profitability.

However, the technology used for the
trapiche have revolutionized this agri-
business, because, 35 farmers (58.3 %)
already use motorized mills, because with
this equipment, the most critical issues in
terms of the product contamination, are
solved, such as dust and reminds of feces
of the animal.

Even when there are new varieties resis-
tant to pests, diseases and drought, early
ripening, higher yielding, etc., farmers
point out that, due to the rugged terrain
conditions where the plots with sugar cane
are located, the variety ZMex55 satisfies
the needs of the farmer, because the crop
is developed and the harvest is safe, how-
ever, the adoption of new varieties is not
excluded outright as long as it responds to
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como fuente de ingreso para comple-
mentar la reproduccién familiar. Debido a
estas caracteristicas que presenta la po-
blacién estudiada es pertinente identifi-
carla como unidades econémicas familia-
res campesinas.

LAS ESTRATEGIAS CAMPESINASEN LA
PRODUCCION DE PILONCILLO

Las estrategias campesinas de los produc-
tores de piloncillo de las localidades de
Cruztujub, Fraccién Cruztujub y La Garza,
pertenecientes al municipio de Tancan-
huitz, S. L. P,, se han enfocado en la adqui-
sicién de innovaciones tecnoldgicas para
dar continuidad a la actividad piloncillera
que los ha identificado y clasificado como
parte de la microrregién piloncillera de la
huasteca potosina. Los cambios incorpora-
dos durante el proceso productivo de esta
actividad han sido parte de las estrategias
campesinas para dar continuidad con esta
actividad y, por ende, proporcionar el sus-
tento a la familia.

Las tecnologias aplicadas en los tres
sistemas de produccién piloncillero (in-
dustrial, en cono y granulado) se manifies-
tan en la calidad del producto obtenido.
Los cambios tecnoldgicos y de rutinas de
trabajo han fomentado el aumento de la
productividad en la produccién de pilonci-
llo de tipo granulado.

LOS CAMBIOS EN EL SISTEMA DE
PRODUCCION PILONCILLO

Los principales cambios implementados
en un sistema de produccion a otro se han
dado esencialmente en el tipo de material
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the environmental and orographic condi-
tions of the area.

ADAPTABILITY OF FARMERS IN FACE
OF THE CONSTANT MOVEMENT IN THE
GLOBAL MARKET

The capacity for adaptability on the part
of piloncillo producers when they acquire
new technifications in the piloncillo pro-
ductive process has been visibly accept-
able, because 76 % (46/52) of the producer
population of granulated piloncillo is com-
pletely dedicated to the production of this
type of piloncillo. This is mainly due to the
claimed safety demands for the final prod-
uct. Nevertheless, this indicator shows that
granulated piloncillo producers from the
localities of Cruztujub, Fracciéon Cruztujub
and La Garza have the adaptive capacity of
adjusting themselves to the needs of the
market without leaving aside the activities
that identify them as Indigenous peasant
piloncillo producers.

However, despite having small surfaces
for the sugar cane cultivation, the amount
of piloncillo obtained in these areas, is not
always possible to place it on the market,
because the demand of this product is not
proportional with the produced amount,
in other words, the obtained results shows
that, in the study localities, the productive
conversion from industrial piloncillo to
granulated piloncillo has not been enough
to detonate the well-being of rural fami-
lies but rather, it is necessary to make the
product known to consumers to increase
demand and in response generate higher
income in rural families.

de las herramientas utilizadas en el proce-
so productivo. En la produccién de pilonci-
llo convencional se utilizaban herramien-
tas mayormente de laminas galvanizadas,
como la puntera. Este recipiente forma par-
te de los instrumentos indispensables para
la elaboracién del producto, ya que contiene
el jugo de cafia de inicio a fin en el proceso
de coccidn, lo que significa que tiene con-
tacto directo con el producto. Este tipo de
materiales tienden a soltar sustancias toxi-
cas por el constante uso como el éxido que
son daninos para la salud humana.

La baja productividad de esta actividad
se debe, por una parte, a la utilizacién de
equipos poco tecnificados en el proceso
de elaboracién del piloncillo como es el
caso de molinos de traccién animal que,
tan solo en la extraccién del jugo de cana
se demora entre cuatro a seis horas mas
en comparacién con la utilizacién de mo-
linos motorizados. Por otra parte, las va-
riedades de cafia de azlcar cultivadas en
esta zona (ZMex55-32, RD 75-11, POJ y CP
72-208) son tradicionales, no hay inclusion
de nuevas variedades que coadyuven la efi-
ciencia y rentabilidad de la agroindustria.

No obstante, la tecnologia empleada para
usar el trapiche ha venido a revolucionar
esta agroindustria, puesto que, 35 produc-
tores (58.3 %) ya utilizan molino motoriza-
do, ya que con este equipo se solucionan los
problemas mas apremiantes de la contami-
nacién del producto, tales como el polvo y
restos de heces de la bestia.

Aun cuando existen nuevas variedades
resistentes a plagas, enfermedades y se-



Given the scarce promotion and, as a
consequence, the low demand of this type
of piloncillo, the marketing strategies are
static in the traditional use of piloncillo in
block or traditional piloncillo, since the
granulated piloncillo even has been also
labelled as raw material to manufacture
other foods, as in the tequila and cookie in-
dustry. The consumption of granulated pi-
loncillo as sweetener substitute in refresh-
ing drinks directly due to its practicality in
pulverized presentation, can trigger an im-
portant economic revenue in the totality of
the marketing chain of this emerging prod-
uct. Under this premise, it is necessary to
develop new research specialized in the
search of new markets where people do
not skimp on the payment of the product.

End of English version
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